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DEVOILE SON NOUVEAU CONCEPT ET OUVRE :

LE PREMIER POINT DE VENTE BTOCTOB POUR L’ENSEIGNE, AU CCEUR DE KIABI VILLAGE

Le 2 février 2026, Salad&Co franchit une nouvelle étape dans le
développement de son offre en inaugurant La Cantine by Salad&Co, son
tout premier point de vente BtoCtoB, au sein de Kiabi Village. Pensé
comme un nouveau modeéle de restauration collective hybride, ce format
est ouvert a tous, tout en étant prioritairement destiné aux collaborateurs
du site. Ce concept inédit, fidele a 'ADN de Salad&Co, propose une
cantine nouvelle génération, congue pour s'intégrer au cceur des lieux de
vie et répondre aux usages quotidiens en entreprise.

UN MODELE INEDIT DE RESTAURATION COLLECTIVE SOUPLE ET ACCESSIBLE A

TOUS

Avec "La Cantine by Salad&Co”, l'enseigne
expérimente un format innovant, a mi-chemin
entre restauration collective et restauration
commerciale.

Ici, loffre est volontairement simplifiée,
permettant de proposer des “PriXIencore plus
accessiblesy» tout en conservant l'exigence de
qualité propre a l'enseigne.



Le concept repose sur :

des plats du jour,

des salades déja composées,

des plats chauds,

des sandwichs, croque-monsieur et bruschetta,

du snacking sucré et des toppings salés gourmands,

environ 24 ingrédients soigneusement sélectionnés,

une offre pensée pour étre rapide, équilibrée et
adaptable aux rythmes de travail

Bien que prioritairement congue pour les équipes de Kiabi Village, ‘anCantinenby
Salad&GCorest également accessible au public extérieur; affirmant pleinement son
positionnement hybride et son ancrage dans la vie du site.

“AVEC LA CANTINE BY SALAD&CO, NOUS AVONS VOULU IMAGINER UN FORMAT DE
RESTAURATION COLLECTIVE OUVERT, SOUPLE ET EN PHASE AVEC LES USAGES ACTUELS,
TOUT EN CONSERVANT LEXIGENCE DE QUALITE QUI FAIT LADN DE SALAD&CO. C’EST AUSSI
NOTRE REPONSE AUX ATTENTES CROISSANTES DES ENTREPRISES QUI SOUHAITENT MIEUX
NOURRIR LEURS COLLABORATEURS ET INTEGRER UNE OFFRE DE RESTAURATION
QUALITATIVE DIRECTEMENT AU C(EUR DE LEURS SITES."

Vincent Mondoloni
Directeur général de Salad&Co

UNE APPROCHE PENSEE POUR S'INTEGRER AU CCEUR DES ENTREPRISES

Implantée au sein de Kiabi Village, La Cantine by Salad&Co
adopte une stratégie de communication sur-mesure,
distincte des codes habituels de l'enseigne, en résonance
directe avec son environnement. La campagne détourne les
codes delaimoderpour les associer a l'univers de la food,
jouant avec les paralléles entre style et assiette : “On
compose sa salade comme on compose son look.” témoigne
Anne Schacht, directrice marketing de Salad&Co.

Cette approche traduit aussi la volonté de Salad&Co de
s'intégrer directement dans les lieux de vie en entreprise et
d'y opérer une offre de restaurationfadaptée aux usages des
collaborateurs.



UNE NOUVELLE ETAPE STRATEGIQUE POUR SALAD&CO

Avec La Cantine by Salad&Co, l'enseigne ouvre la voie a de‘fictiveaux formatside

! BtoBtoC, complementalres de son réseau de restaurants. Pensé

] ce format a vocation a étre

souhaitant proposer une offre de restauration

ati nouvelle maniére pour Salad&Co de faire évoluer son
accessible,

modeéle,gtou
désirable et intégré au quotidien.

INFORMATIONS PRATIQUES

La Cantine by Salad&Co
Kiabi Village - 4A rue du Moulin de Lezennes
59260 Lezennes
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